
K I R C H M A Y R: Weinvielfalt durch Kooperation seit 1929

Weine mit Authentizität, Charakter & Reifungspotenzial. Möglich wird die Sorten- und Herkunftsvielfalt durch das besondere Betriebsmodell von Kirchmayr, basierend auf einer
langjährigen Kooperation mit Weinbauern, die ausgewählte Weingärten für Kirchmayr kultivieren. Das Terroir steht bei den Weinen aus Lagen wie Loibenberg, Alte Point oder der
Lösslage Stangl im Kamptal stets im Vordergrund. Spontane Vergärung und der Ausbau in großen Holzfässern sind Eckpfeiler der Philosophie im Keller. Die Weine zeichnen sich aus
durch  Eleganz  und Feingliedrigkeit,  gepaart mit Sortentypizität und Terroir. Das Thema Reifungspotenzial liegt den Kirchmayrs besonders am Herzen, dies belegt die Selektion
gereifter Weißweine namens „Solist“. Eine besondere Spezialität aus dem Hause Kirchmayr ist auch der „Kirchmayr Birnenschaumwein“.

Verkostung mit den Weinwölfen, am 26.11.2015

Weinbezeichnung Preis/Fl. Unsere persönlichen Eindrücke

BIRNI Birnenfrizzante 
Mostviertel 

€ 7,40 Birnissimo! Zur Begrüßung eine Spezialität von der Mostbirne!

Birnenaroma sowohl im Duft wie auch im Geschmack; flockig-leichter Trinkgenuss, fein perlend, 
zarte Restsüße; fruchtig-rund nachklingend; halbtrocken; 7.5 % vol.

GRÜNER VELTLINER 2014 
Lage Strasser Stangl Kamptal DAC

€ 8,50 Ein Bilderbuch-Veltliner! 

Feine Zitrusaromen, gelbfruchtig, Lindenblüten, anregende Pikanz, feiner Grip; pfeffrige Veltlinerwürze, 
offen und lebendig, saftig; rundes Finale; ein vergnüglicher Löss-Klassiker; trocken; 11.5 % vol.

VERTIKALE GRÜNER VELTLINER FASS 5
Als “Fass 5” bezeichnen wir die Reserve aus der Lage Strasser Stangl. Spontan vergoren und im großen Holzfass ausgebaut, 

je nach Jahrgang mit unterschiedlicher Reifezeit auf der Feinhefe. 
ÜBRIGENS, MIT DEM JAHRGANG 2013 FEIERN WIR 30 JAHRE “FASS 5”!

GRÜNER VELTLINER 2013 Fass 5 
Lage Strasser Stangl Niederösterreich

€ 11,00 Vereint die Frische des Jahrgangs 2013 mit der seidig-griffigen Textur des langen Ausbaus auf der Hefe! 

Kandierte Zitrusfrucht, Quitte, Birne, Mandel, feine Kräuterwürze, Piment; leichtfüßig, feste Substanz, 
animierender Säurekick; cremig-nussig umspieltes Finale; trocken; 12.5 % vol.

GRÜNER VELTLINER 2011 Fass 5 
Lage Strasser Stangl Kamptal DAC Reserve

€ 12,00 Großer Stoff!

Bratapfel, kandierte tropische Früchte, Thymian, Akazie; cremiger Schmelz, Mandel und Karamell; dicht und 
opulent; runder Charakter; der lange Nachhall präsentiert sich salzig und würzig; trocken; 13.5 % vol.



Weinbezeichnung Preis/Fl. Unsere persönlichen Eindrücke

GRÜNER VELTLINER 2008 Fass 5 
Lage Strasser Stangl Niederösterreich

€ 13,50 Der Beweis, welch großes Reifungspotenzial 2008 haben kann!

Gelbfruchtig, viel Zitrus, Kernobst; rauchig-würzig, Feuerstein; „Gewürzbombe“, weißer Pfeffer, Kardamom, 
grüner Tee, animierende Pikanz und feiner Säurekick; tolle Balance an Extrakt, Schmelz und Eleganz; langer 
Abgang; trocken; 12% vol.

GRÜNER VELTLINER 2009 Fass 5 
Lage Strasser Stangl Kamptal DAC Reserve

€ 12,80 Gaumenschmeichler! 

Reife Zitrusfrüchte, Quitte, Bratapfel, schwarzer Tee, Mandel; würziger Charakter, leicht rauchig, saftig-
salziges Mundgefühl, kraftvoll, remig; mineralische Nuancen verleihen Spannung bis zum Finale; 
trocken;13.5%

GRÜNER VELTLINER 1998 Fass 5 
Lage Strasser Stangl Kamptal

€ 25,00 Königsklasse! 

Feiner Duft, Akazie, Maulbeeren, Rosmarin, Sonnenhut, Honigmelone, getrocknete Marillen; Mandel, 
schwarzer Tee; am Gaumen feine Süße, die perfekt integriert ist; pikant mit großer Frische; halbtrocken; 11 % 

GRÜNER VELTLINER 2003 Fass 5 
Lage Strasser Stangl Kamptal

€ 19,00 Perfekt gereift! 

Komplexer Aromabogen von kandierten exotischen Früchten und Pfirsich, bis zu Bratapfel, Vanille, Zimt, 
Hefekuchen; tolle Fruchtkonzentration, unterlegt von feiner Würze; süßlicher Schmelz, kraftvoll, sehr fein 
gereift; die Restsüße ist perfekt integriert und in keiner Phase zu dominant; lieblich; 13% vol.

Die angegebenen Bruttopreise verstehen sich pro 0.75lt.-Flasche inkl. 20% MwSt, ab Kellerei. Gerne versenden wir unsere Spezialitäten per Paketdienst!

Veranstaltungshinweise....

11. bis 13. Dezember 2015 | jeweils von 12 bis 18 Uhr

Wir öffnen die Pforten des barocken Stiftsmeierhofkellers Seitenstetten. Verkosten und genießen Sie in stilvoller Atmosphäre eine Auswahl an Weinen und
Sekten von Kirchmayr. An diesem Wochenende findet im Meierhof der stimmungsvolle „Seitenstettner Adventmarkt“ statt.

18. und 19. Dezember 2015 | jeweils von 14 bis 20 Uhr

Wir laden Sie herzlich zu unserer „1. Weihnachts-Degustation“ ein. Unter dem Motto „Festliche Weine“ stellen wir in unserer Vinothek im Ortszentrum von
Weistrach eine Selektion von Weinen vor, die Ihre Feiertage zum Hochgenuss machen. Ebenso öffnen wir Raritäten aus unserem Keller. 

Highlights für besondere Anlässe. Die Weine können kostenlos degustiert werden.

KIRCHMAYR • Wein- & Sektkellerei • A-3351 Weistrach • Dorf 27
Tel. 07477 / 42173-0 • Fax. 07477 / 42173-4 • e-mail: kirchmayr@wein-erlebnis.at • www.wein-erlebnis.at
Öffnungszeiten Vinothek in Weistrach (Ortszentrum): MO bis FR 8 - 12 Uhr & 13 - 18 Uhr; SA 8 - 12 Uhr
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